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TK-Fleisch & Geflugel- — :
Spezialititen zu Weihnachten Lonsee

AKTUELL: Weiling GmbH | Erlenweg 134 | 48653 Coesfeld

Art.Nr. Best. |Artikel Gebinde Lf IK EAN EK normal | UVP (Euro/ME)
(Euro/ME)

bioladen*

Bio-Huhn und Hahn aus dem bioladen*Pilotprojekt "Projekt Zukunft". Das Zweinutzungshuhn ist eine
Kreuzung, bei der Henne und Hahn wieder gleichwertig genutzt werden kénnen und wirtschaftlich o w*
eigenstindig sind. Wihrend die Henne Eier legt, setzt der Hahn wieder ausreichend Fleisch an und kann als bz 0 Z d d en

Masthihnchen verwendet werden. Dies ist eine konsequente Weiterentwicklung der Bruderhahn-Idee.

271151 | |b"Hahn Projekt Zukunft TK 17k |WBI |DB AR 1280 | 1890
271211 | [b*Suppenhuhn Projekt Zukunft Tk 15k |WBI |DB AR 855 | 1190
Schroders Bio Fleisch SCHRODER'S
Seit vielen Jahren bezieht Schréders Bio Fleisch seine Schweine, Kilber, Rinder, Limmer, Enten und Ginse 1-'|.|-.15(.||»l:xl:l\g.‘ksiw,\m:.\:
von ausgesuchten BIOLAND-Hoéfen aus der Region, zu denen sie einen engen Kontakt pflegen. Alle
BIOLAND-Hofe halten und fiittern die Tiere artgerecht nach den strengen Richtlinien des BIOLAND-
Verbandes

270017 |  |Gansebrust Ler, vakuum 05kg  |sDS |DB TR 5200 | 6790
270018 |  |Gansekeulen ler, vakuum 06kg  |sDS [B (T 3631 | 49,90

Eiermacher
Die Eiermacher GmbH aus Kremsmiinster/Oberésterreich ist ein modernes, innovatives Unternehmen in (“\?\\
der Geflugelbranche, mit dem Schwerpunkt biologische Produktion. P2

Neben der hohen Qualitat ihrer Produkte, einem offenen Umgang mit Ihren Partnern und Konsumenten, - -
ist ihnen das Wohl der Tiere das gréfite Anliegen. 0 ie Eier MQCL&V

270110 |  |Ente ganz, mit Hals&Innereien 25kg  [XBE [EG IR 940 | 14%0
270111  |Entenbrustfilet ter 0260kg |XBE |EG (TR 2280 | 3490
270112  |Entenkeule Ter 0220kg |XBE |EG AR 1140 | 1790

Oberschwibische Gefliigel GmbH

Die OSGefliigel GmbH bezieht seine Tiere von Familienbetrieben, die ausschliellich in Eigenverantwortung

nach Naturland- oder Bioland-Richtlinien ihren Hof betreiben. Dies erfiillt hochste Anspriiche an die -
artgerechte und biologische Tierhaltung. Die Schlachtung erfolgt so schonend wie méglich. Auch in der GmbH.
Verarbeitung setzt OSGefliigel Maf3stibe: Fachlich beste Handwerksarbeit garantiert Premium Bio-

Qualitit.
2711 00 Hahnchen, ohne Innereien L5kg  [BGS [DN TR 8,90 1390
271110 Putenschnitzel (Brust) 2er 030kg  [BGS |DN R 239 | 35%0

Richtiges Auftauen von TK-Fleisch:

TK-Fleisch sollte aus hygienischen Griinden schonend im Kiihlschrank iiber Nacht aufgetaut werden. Das Produkt dazu ohne
Verpackung in ein geschlossenes Gefaf legen, so ist es vor fremden Kithlschrank-Geriichen geschiitzt und das Auftauwasser kann
aufgenommen werden. Das Auftauwasser sollte nach dem Auftauen abgegegossen werden.
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